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PERFIL DE PROYECTO

1. NOMBRE DEL PROYECTO:

Capacitación de Mujeres en Conservación y Procesamiento de Productos Pesqueros.

2. UNIDAD EJECUTORA:

Secretaría de Agricultura y Ganadería a través de la Dirección General de Pesca y Acuicultura.

3. UBICACIÓN:

La Ceiba, Tela y  Omoa, en la costa norte;  Coyolito y Río Viejo en el Golfo de Fonseca.

4. DESCRIPCIÓN DEL PROYECTO:



Con este proyecto se pretende capacitar a las compañeras de hogar de los pescadores artesanales y mujeres involucradas en la actividad pesquera y acuícola,  para aprovechar el excedente de las capturas de la pesca artesanal mediante el procesamiento y convertirlas en un producto final (tortas, seco salado, pulpa, etc.),  utilizando especies de bajo valor comercial, que mediante su transformación se incorporá un mayor valor agregado que le permitirá a las compañeras de hogar de los pescadores obtener mejor precio por estos productos y de esa manera agenciarse mayores ingresos

5. PROBLEMÁTICA:

Uno de los problemas fundamentales que presenta la actividad pesquera, es que  por la falta de capacitación y desconocimiento de tecnologías fáciles de aplicar y de bajo costo por parte de las comunidades rurales, no se aprovechan aquellas especies de bajo valor comercial, las que actualmente no tienen mercado y que pueden ser incorporadas en alimentos tradicionales de la población, contribuyendo de esa manera a elevar el nivel proteico en la dieta nutricional.

6. JUSTIFICACION:

A nivel de las comunidades rurales existen grandes núcleos de población que viven en extrema pobreza, no obstante que en esas mismas comunidades existen recursos que pueden ser aprovechados en forma eficiente, utilizando técnicas y métodos primarios que le permiten transformar esos recursos en nuevos productos que mediante la comercialización de los mismos les permitirían a las beneficiarias obtener ingresos adicionales para mejorar su nivel de vida y el de su familia.

En la actualidad se cuenta con el Proyecto Modernización de las Comunidades Pesqueras en la Costa Norte del país (MODERPESCA), a través del cual se han capacitado alrededor de 10 técnicos en el área de conservación y procesamiento de productos pesqueros, en el Instituto Tecnológico Pesquero (ITP) del Perú, quienes serían los encargados de transferir la tecnología a los grupos de mujeres que se organicen. 

7. OBJETIVOS:

General:

· Mejorar el nivel y la calidad de vida de las mujeres de las comunidades pesqueras  artesanales de la costa norte y sur de Honduras.

Específicos:

· Aumentar el consumo de pescado en aquellas comunidades donde no hay acceso al mismo.

· Capacitar a las mujeres organizadas por el proyecto, en control de calidad, conservación y procesamiento de productos pesqueros y acuícolas.

· Generar nuevas fuentes de empleo.

· Mejorar el nivel de ingresos y nutricional de las familias de las mujeres participantes.

8. METAS:

· Capacitar en organización,  control de calidad, conservación y procesamiento a  300 mujeres en cada lugar seleccionado;  para un total de 1,500.

· Procesar 500 libras de pescado mensualmente con cada grupo de mujeres en los sitios seleccionados, para un total de 6,000 libras anualmente.

· Comercializar 165 libras por sitio seleccionado para un total de 825 libras de producto terminado.    

9. IMPACTO DEL PROYECTO:

Con la ejecución de este proyecto se espera beneficiar directamente a unas 1,500 amas de casa e indirectamente a unas 7,500 personas que realizan actividades vinculadas con este sub-sector, lo que permitirá el desarrollo socioeconómico de las comunidades seleccionadas

Es importante mencionar que este proyecto contribuirá a reducir la pobreza de las comunidades pesqueras donde se instale el mismo.

10. BENEFICIARIOS:

Directos:  1,500 amas de casa y sus familias.

     Indirectos: 7,500  personas.

11.ESTRATEGIA OPERATIVA Y SOSTENIBILIDAD:

El proyecto será manejado directamente por los grupos de mujeres organizadas y capacitados, mediante la orientación de los técnicos de la Dirección General de Pesca y Acuicultura (DIGEPESCA), que se asignen para atender el proyecto.

La Dirección General de Pesca y Acuicultura (DIGEPESCA), a través del MODERPESCA, será la encargada del seguimiento y evaluaciones mensuales para determinar el avance del proyecto.

12.DURACION:

 12 Meses.

13.COSTO TOTAL POR COMPONENTE Y CONTRAPARTIDA (US$).

a. FONDOS EXTERNOS:  (US$)

Capacitación:






       

   5,000.00

Infraestructura:







    
  1,500.00

5
Lavanderos de pedestal






 

Subtotal









 6,500.00
Equipo:









5
Mezas galvanizadas para fileteo




6,000.00

5
Mezcladora






    
          5,000.00

5 
Molino eléctrico





        
        30,000.00

5
Freezer capacidad 900 libras





3,550.00

5
Juego de cuchillos especiales para fileteo
   


1,360.00

5
Estufas








2,200.00

25
Neveras








2,200.00

50
Moldes para hornear





  
   300.00

20 
tablas especiales para fileteo


   


2,000.00

20 
bandejas galvanizadas



   


2,000.00

25
Canastas especiales de 200 libras para 

     
trabajar con salmuera





         5,000.00

20 
Piedras de afilar 



             

   
 140.00

20
Juegos utensilios de cocina (ollas, cucharones,  etc.)
        5,882.00 

10
Utensilios de limpieza (mangueras, etc.)


           590.00

25
Vestuario (delantales de hule, guantes, etc.)


           740.00

Sub-total:





       

                66.962.00
b. FONDOS DE CONTRAPARTIDA (US$):

Asistencia técnica SAG/DIGEPESCA:


     
       5,000.00

Infraestructura existente (La Ceiba, Tela, Omoa, Coyolito

 y Río Viejo)
.


             148,000.00

Sub-total:
     

 




     
   153,000.00
TOTAL:







          226,462.00
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